EGGS

(UNTIL 15:00)

EGGS BENEDICT 17/
poached eggs, ham, hollandaise sauce

EGGS ROYALE 19
poached eggs, smoked salmon, hollandaise sauce

EGGS CINQ 17
poached eggs, avocado, tomato salsa

SANDWICHES

(UNTIL 15:00)

CARPACCIO VAN OSSENHAAS 1/
beef tenderloin carpaccio with truffle mayonnaise

CROQUE MONSIEUR 14
grilled ham and cheese sandwich

CLUB SANDWICH CINQ 18.5
chicken fillet, egg, tomato and bacon

CHARCUTERIE

PATA NEGRA GRAN RESERVA 40 GR. 12
paleta iberico gran reserva 40 gr.

MORTADELLA MET PISTACHE 40 GR. 8
mortadella with pistachios 40 gr.

BITES

OESTERS SPECIALES GILLARDEAU 6 ST./ 9 ST. 29/ 42.5
gillardeau oysters 6 pcs./ 9 pcs.

AMBACHTELIJKE GARNALEN KROKETTEN 2 ST. 21.5
artisinal shrimp croquettes 2 pcs

GEFRITUURDE CALAMARI MET AIOLI 14.5
fried calamari with aioli

HUMMUS MET VERSE KRUIDEN & PERGAMENA DI PANE 13.5
hummus with fresh herbs & crispy flatbread

BRUSCHETTA 4 ST. 14
bruschetta with tomato and basil 4 pcs.



STARTERS MAIN DISHES

CARPACCIO VAN OSSENHAAS 18 CHEESE BURGER 23
beef tenderloin carpaccio cheese burger
BUIKSPEK MET MOSTERDCREME EN SJALOTJES 17 TOURNEDOS 200 GR. MET PEPERSAUS 36.5
pork belly with mustard creme and shallots filet mignon 200 gr. with pepper sauce
FOIE GRAS MET UIENCONFITUUR EN BRIOCHE 22.5 KALFSWANG IN EIGEN JUS 32
foie gras with onion chutney and brioche braised veal cheek in natural jus
CAESAR SALAD MET KIPFILET, PARMEZAAN EN ANSJOVIS 18.5 LAMSRACK MET RATATOUILLE 34.5
caesar salad with chicken breast, parmesan and anchovies rack of lamb with ratatouille
GEROOKTE ZALM, VENKEL EN MIERIKSWORTELCREME 18 COQUELET 600 GR. MET ROOMSAUS VAN MORIELJES 283
smoked salmon, fennel and horseradish cream coquelet 600 gr. with morel cream sauce
KRABSALADE MET AVOCADO 19 KABELJAUWFILET MET SAFFRAAN BEURRE BLANC 32
crab salad with avocado fillet of cod with saffron beurre blanc sauce
COQUILLES SAINT-JACQUES MET BEURRE BLANC EN ZEEKRAAL 195 ZEETONG A LA MEUNIERE 500/600 GR. 49.5
scallops with beurre blanc sauce and samphire classic dover sole 500/600 GR.
BIETENCARPACCIO MET GEITENKAAS EN WALNOTEN 16.5 BOUILLABAISSE 26
beetroot carpaccio with goat’s cheese and walnuts traditional provencal fish soup
BURRATA MET TOMAAT EN BASILICUM 16.5 RRAVIOLI, BOSCHAMPIGNONS EN VERSE ZWARTE TRUFFEL 29

burrata with tomato and basil leaves ravioli with wild mushrooms and fresh black truffle



DESSERTS

HUISGEMAAKTE TIRAMISU 12
homemade tiramisu

TARTE AU CITRON MERINGUE 13
lemnon meringue pie

MILLEFEUILLE MET VANILLECREME EN KARAMELSAUS 14
millefeuille with vanilla cream and caramel sauce

MOELLEUX AU CHOCOLAT 15
chocolate lava cake

CHEESE

KAAS ASSORTIMENT 18
cheese selection

TEBBEN BUFFELKAAS MET TRUFFEL
nl — gepasteuriseerde buffelkaas

HENNART COMTE PRESTIGE AOP
fr — rauwe koemelk

PIERRE ROBERT LAIT CRU
fr — rauwe koemelk

FIANCEE D’PYRENEE
fr — rauwe geitenmelk

BLAUE KORNBLOMST 60+
dk — gepasteuriseerde koemelk





